
Bierspezialitäten





Zutaten
beste

reinheitsgebot
Bayrisches

Braukunst
traditionelle

Servus!

Prost!

Bereits in den Jahren ab 1870 wurden die grün-
derzeitlichen Gebäude der Betriebswerkstätte 
und des Lokschuppens als Teil des damaligen 
Mannheimer Hauptbahnhofes errichtet und sind 
seither ohne Zweifel ein denkwürdiges Stück 
Mannheimer Eisenbahngeschichte! Wurden 
ehemals noch Lokomotiven und Wagons ge-
wartet, sind Werkstattgebäude und die später 
errichtete Schienenfahrzeughalle nun neue 
Heimat einer bayrischen Erfolgsgeschichte: 
Dem Paulaner Wirtshaus Glücksteinallee.

Auch die Münchner Paulaner Brauerei hat eine 
jahrhundertelange Tradition vorzuweisen. Seit 
der Gründung durch die Paulaner Mönche 1634 
in der Münchner Au ist sie für die herausragende 
Qualität ihrer Produkte bekannt – das dort ge-
braute Bier war von Beginn an ein voller Erfolg!

Nach dem Vorbild des historischen Stammsitzes 
der Brauerei, der Gastwirtschaft Paulaner am 
Nockherberg, bringen wir das bayrische Lebens-
gefühl, herzhafte Speisen und hervorragendes 
Bier, zu unseren Gästen auf der ganzen Welt. 

Wir freuen uns sehr, dass Sie nun auch hier  
in Mannheim in den Genuss unserer 
jahrhundertelangen Braukompetenz 
kommen können!



paulaner Ur-dunkel
Unser Ur-Dunkel wird nach originaler Rezeptur tradi
tionell mit dunklem Münchner Malz gebraut, wodurch 
es angenehme Noten von Karamell und Röstmalz erhält. 
Die Zugabe der historischen Hopfensorte Tradition 
verleiht dieser naturtrüben Bierspezialität ein fruchtiges 
Aroma.

  Passt am besten zu dunklem Fleisch, Wirtshaus-Reind´l 
und Desserts.  

Untergärig. Stammwürze: 12,7 %. Alkoholgehalt: 5,0 % vol.

0,3l 	         4,50 €
0,5l 	        5,50 €
1,0l 	        10,90 €

paulaner münchner hell
Das Paulaner Original Münchner Hell ist ein ausgesprochen 
süff iges Bier: Elegant malzig, klar und golden im Glas
hochperlend, von hell-weißem Schaum gekrönt, am 
liebsten traditionell in den Kastanienbiergärten getrunken. 
Abgerundet wird es von einem leisen „Servus“ des Hopfens 
im Nachtrunk. Da grüßt das bayerische Lebensgefühl! 

  Passt am besten zu bayerischen Klassikern, ofenfrischen 
Braten und Biergartengerichten. 

Untergärig. Stammwürze: 11,5 %. Alkoholgehalt:  4,9 % vol.

0,3l 	         3,90 €
0,5l 	        5,20 €
1,0l 	        10,40 €

paulaner pils
Unser brillant leuchtend hellgelbes Paulaner Pils wird 
streng nach Pilsener Brauart und ausschließlich mit 
bestem Hallertauer Hopfen gebraut. Dadurch erhält es 
seinen harmonisch-hopfigen, feinherben Geschmack. 
Durch die würzig erfrischende Note wird es von 
Pilskennern überaus geschätzt!       

  Ob als Aperit if oder zu Gef lügel und vegetarischen Ge-
richten ist das Paulaner Pils die richtige Wahl. 

Untergärig. Stammwürze: 11,3%. Alkoholgehalt: 4,8 % vol.

0,3l 	         3,90 €
0,5l 	        5,20 €
1,0l 	        10,40 €

paulaner hefe-weißbier naturtrüb
Naturtrüb, samtgolden im Glas leuchtend und unter einer 
kräftigen Schaumkrone, die den Namen wirklich verdient. 
Schon beim Ansetzen duftet dieser Weißbierklassiker aus 
München ganz leicht nach Banane. Der Experte schmeckt ei-
nen Hauch Mango sowie Ananas und lobt die schöne Balance 
von Süße und Bittere. Bierliebhaberinnen und Bierliebhaber 
erfreuen sich am feinen Hefearoma und der wunderbar 
spritzigen Milde.

  Passt am besten zu Weißwurst, Obazda und Biergartenge-
richten. 

obergärig. Stammwürze: 12,5 %. Alkoholgehalt: 5,5 % vol.

0,3l 	         4,50 €
0,5l 	        5,50 €
1,0l 	        10,90 €

F,P,17
F,P,17

F,N,P,17
F,P,17

Fassbiere Fassbiere

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 



 Probieren geht  über    Studieren

Hacker Pschorr Kellerbier
Nach der traditionellen Lagerung und Reifung entfaltet 
es unverkennbar fruchtige Karamell- und Honignoten 
bevor es dann unf iltriert abgefüllt wird: Unser naturtrü-
bes Kellerbier ist urig und süff ig, erfrischend und mild. 
Honiggolden mit einer natürlichen Trübung, hopfen-
betont, mit Aromen von Karamell, Honig und Pf laume, 
leichte Hefenoten und ein samtweicher feinwürziger 
Geschmack.      

  Passt am besten zu ofenfrischen Braten und Wirths-
haus-Reind´l. 

Untergärig. Stammwürze: 12,5 %. Alkoholgehalt: 5,5 % vol.

0,3l 	         4,50 €
0,5l 	        5,50 €F,P,17

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.  Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.  

probierbrett

Biere für Neugierige
5 Biere im 0,1l Entdeckerglas   	         8,50 €

10 Biere im 0,1l Entdeckerglas   	         17,00 €

Fassbiere



   F, P, 17, 18 

Radler

Original Münchner Hell trif ft Valencia Zitronenlimonade 
– Das erfrischende Radler schmeckt erkennbar fruchtig 
und ist dabei nicht zu süß. Ein Biergartenklassiker, der 
seine Liebhaber besonders in der Sommerzeit erfrischt.

Untergärig, Alkoholgehalt: ca. 2,5% VOL.

0,3l 	         3,90 €
0,5l 	        5,20 €
1,0l 	        10,40 €

weißbier Zitrone
Die Mischung aus Paulaner Hefe-Weißbier und  
Valencia Zitronenlimonade ist der Münchner Biergarten-
klassiker schlechthin - mattgolden, zitronig und zugleich  
herb-süßlich mit einem Hauch Mandarine. Ein fruchtig 
spritziger Durstlöscher nicht nur an heißen Sommertagen.

Obergärig, Alkoholgehalt: ca. 2,7% VOL.

0,3l 	         4,50 €
0,5l 	        5,50 €
1,0l 	        10,90 €

BIERMISCHGETRÄNKE

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.  

   F, N, P, 17, 18

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.  

Saisonbiere

Paulaner oktoberfestBier
Seit 1818 brauen wir zur Wiesnzeit unser untergäriges Fest-
bier – das beliebteste Oktoberfest Bier Deutschlands und eine 
echte Münchner Institution. Eine Maß voll Oktobersonne, 
kraftvoll und golden. Im Geschmack die perfekte Balance von 
leichter Hopfennote und kräftigem Malz. Festlich, vollmun-
dig, wunderbar süffig. Ein Bier, das es nur zur Wiesn gibt.  

  Zur Maß empfehlen wir ein Brotzeitbret t und Wiesn-
Reind´l.  

Untergärig, Stammwürze: 13,7%, Alkoholgehalt: 6,0% VOL.

0,3l 	         4,20 €
0,5l 	        5,50 €
1,0l 	        10,90 €

Paulaner Salvator
Der Ur-Vater aller Doppelbock-Biere –Mit diesem Bier 
beginnt unsere Brauereigeschichte. Und die Geschichte des 
Starkbieres in Bayern – waren es doch die Paulaner Mönche, 
die diesen Doppelbock erfunden haben. Karamellfarben 
die Schaumkrone, kastanienbraun das Bier, kombiniert mit 
einem verführerischen Duft von Schokolade, abgerundet 
von einer leichten Hopfennote im Hintergrund.

  Passt am besten zu dunklem Fleisch, ofenfrischen Braten, 
würzigen Gerichten und süßen Desserts.   

Untergärig, Stammwürze: 18,3%, Alkoholgehalt: 7,9% VOL.

0,3l 	         4,20 €
0,5l 	        5,50 €
1,0l 	        10,90 €

Saisonale 
Spezialitäten

   F,P,17

   F,P,17



Ein Geheimnis guter Biere sind die edlen Inhaltsstoffe. Laut 
dem bayerischen Reinheitsgebot dürfen für die Herstellung 
von Bier lediglich vier Zutaten ver wendet werden. Unsere 
Paulaner Braumeister verbrauen nur die allerbesten Roh-
stoffe: Reinstes Brauwasser, erlesenes Braumalz, Hopfen 
aus der Hallertau und ausgewählte Hefestämme. Je feiner 
die Zutaten, desto besser das Bier. Deshalb prüfen unsere 
Braumeister persönlich mit höchster Sorgfalt alle Rohstoffe 
vor ihrer Ver wendung.

Einer der entscheidenden Faktoren 
für die Qualität und den Geschmack 
unserer Biere ist die sorgf ält ige 
Pf lege unserer Paulaner Reinzucht-
hefe. Obwohl die Hefezellen winzig 
und mit dem bloßen Auge nicht 
zu erkennen sind, bewirken sie im 
Bier Entscheidendes: Erst durch die 
Zugabe von Hefe beginnt die Gärung, 
bei der Malzzucker in Alkohol und 
Kohlensäure umgewandelt wird.  
Außerdem bildet die Hefe die 
t ypischen Aromastoffe, die den 
Geschmack unserer Paulaner Biere 
prägen. Während unsere Weißbiere 
mit einem obergärigen Hefestamm 
vergoren werden, so entstehen mit 
Hilfe untergäriger Hefe andere Sorten 
wie Helles, Dunkles oder Pils.

Hefe

Die Hallertau in Bayern ist das 
welt weit größte zusammenhängen-
de Hopfenanbaugebiet und ist für 
die hohe Qualität der angebauten 
Hopfensorten bekannt. Die aroma
tisierende Note dieses Hopfens 
kommt besonders bei der Bierher-
stellung zum Tragen: Die Bitterstoffe 
verleihen dem Bier je nach Sorte 
und Menge einen dezent bis intensiv 
ausgeprägten, erfrischend bitteren 
Geschmack. Außerdem wirkt sich  
der Hopfen positiv auf die Schaum-
bildung und die Haltbarkeit des 
Bieres aus. Das Hopfenöl, das in den 
Dolden enthalten ist, gibt dem Bier 
seinen t ypischen Duft, der Hopfen-
blume genannt wird.

Hopfen

Die Qualität des Brauwassers beein-
f lusst den Geschmack des fertigen 
Bieres unmittelbar. Neben der 
Wasserhärte und dem pH-Wert ist die 
detaillierte Zusammensetzung des 
Brauwassers von hoher Bedeutung. 
Zur Herstellung unserer Paulaner 
Bierspezialitäten ver wenden wir 
10.000 Jahre unberührtes Tiefenwas-
ser, das aus einer Wasserblase in 190 
Meter Tiefe gefördert wird. Seit Jahr-
tausenden von Gesteinsschichten 
geschützt, garantiert seine extreme 
Weichheit und Reinheit Biergenuss 
von allerhöchster Qualität.

Wasser

Braumalz ist nach dem Wasser der 
anteilig am meisten ver wendete Roh-
stoff bei der Bierherstellung. Auch 
deshalb legen wir besonderen Wert 
darauf ausnahmslos hochwertigstes 
Malz zu verarbeiten. Die Mischung 
verschiedener Malzsorten beeinf lusst 
neben der Bierfarbe auch den Körper, 
den das Bier später haben wird. Ob 
ein Bier vollmundig oder schlank 
erscheinen soll,  hängt mitunter von 
dem jeweiligen Bierstil ab. So muss 
bei der Produktion von Weißbier min-
destens 50 % des ver wendeten Malzes 
aus Weizen hergestellt worden sein. 
Ein Hellbier hingegen besteht zu  
100 % aus Gerstenmalz.

MalzBeste Zutaten
Nach dem Reinheitsgebot



Paulaner
hefe-weißbier Alkoholfrei

Aufgrund der natürlichen Zutaten und der ausgereiften 
Rezeptur entfaltet unser Hefe-Weißbier Alkoholfrei 
seinen einzigartigen Charakter. So entsteht dank der 
langjährigen Erfahrung unserer Braumeister ein 
besonderes Geschmackserlebnis: naturtrüb, spritzig-
frisch und mit weißbiertypisch fruchtigen Aromen.               

  Passt am besten zu Weißwurst, Obazda und 
Biergartengerichten.  

Obergärig, Alkoholgehalt: < 0,5% VOL.

0,3l 	          4,50 €
0,5l 	        4,90 €F, N, P, 17

F, N, P, 17, 18 

Alkoholfreie biere

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.  Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.   

Paulaner
Münchner hell Alkoholfrei

Unser Münchner Hell alkoholfrei ist die perfekte 
Alternative zum Vollbier, die selbst keine Alternative 
braucht. Isotonisch, hellgold prickelnd, leicht nach 
Heu und Kräutern duftend. Eine hopfig-feinwürzige 
Erfrischung mit lang anhaltender Süße, die jede Bier-
freundin und jeden Bierfreund ins Ziel bringt. Ganz 
ohne Verzicht.

  Passt am besten zu bayerischen Klassikern, ofen-
frischen Braten und Biergartengerichten.  

Untergärig. Stammwürze: 6,5 %. 
Alkoholgehalt: <0,5 % vol.

0,5l 	         4,90 €

Paulaner
weißbier Zitrone alkoholfrei

In einer harmonischen Kombination aus Paulaner Weißbier 
alkoholfrei und Valencia Zitronenlimonade vereint dieser 
Durstlöscher feine Zitrusnoten mit erfrischenden, fruchtigen 
Weizenbieraromen. Angenehm süß, leicht säuerlich und 
herrlich würzig. Die perfekte Erfrischung für zwischendurch.

Obergärig, Alkoholgehalt: < 0,5% VOL.

0,3l 	          4,50 €
0,5l 	        4,90 €

Alkoholfreie biere

   F,P,17



Zusat z s tof fe

(1) mit Konser v ierung ss tof f (2) mit Farbs tof f ( 3) mit Ant ioxidat ionsmit teln (4) mit Süßung smit tel Sacchar in 
( 5) mit Süßung smit tel Cyclamat (6 ) mit Süßung smit tel A spar t am, enth. Phenylalaninquelle (7) mit Süßung smit tel Acesul f am 
(8) mit Phosphat (9) geschwe fel t (10) chininhalt ig (11) kof feinhal t ig (12) mit Geschmack s ver s t ärker  (13) geschwär z t (14) gewachs t 
(15) gentechnisch ver änder t (16 ) mit einer Zucker ar t und/ oder Süßung smit tel oder Süßung smit teln (17) Alkohol 
(18) mit Säurung smit teln (19) mit St abil isatoren (20) Emulg atoren

 

Allergene

(A) Milch (B) Senf (C) Nüsse (D) Krus tent iere (E) Soja (F) Gluten (G) Lupine (H) F isch (I) Erdnüsse ( J) Sesam (K) Ei (L) Seller ie 
(M) Weicht iere (N) Weizen und Weizener zeugnisse (O) Rog gen (P) Ger s te (Q) Sul f i te (R) Schalenf rüchte (S) Rog gen oder Hafer

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.  

das kult-getr änk

Paulaner spezi zero

Wie der Klassiker punktet unser Paulaner Spezi Zero mit 
der einzigartig erfrischenden Geschmackskombination 
aus Orange und Cola, verfeinert mit einem Hauch fruch-
tig-frischer Zitrone – aber ohne Zucker.

Dem kultigen Retro-Design sind wir natürlich treu ge-
blieben. Paulaner Spezi Zero bietet 100% Paulaner Spezi 
Feeling mit 0% Reue.

A lkoholgeh a lt: 0,0 % vol .

0,33l 	        3,90 €

Alkoholfreies Alkoholfreies

Paulaner spezi

Farbenf rohes Ret ro-Design t r i f f t auf besonderen 
Paulaner Spezi-Geschmack – ein echtes Kultget ränk 
und absoluter Publ ik umsliebl ing.

Erfrischend-spritzig, mit hochwertiger Orangenlimonade 
und bester Cola ist unser Paulaner Spezi freilich immer 
ein Genuss, ob im Biergarten, unterwegs oder zuhause!

A lkoholgeh a lt: 0,0 % vol .

0,33l 	        3,90 €
0,5l 	         4,90 €

Paulaner limo

Hier t r i f f t einzigar t iger Geschmack auf 
unver wechselbares Ret ro-Design.

Die neue Paulaner Limo ist ein f r ucht iges 
Geschmackserlebnis mit er f r ischender, 
leicht herber Orangennote.

Da w ird der Sommer ein Genuss.

A lkoholgeh a lt: 0,0 % vol .

0,33l 	        3,90 €
   2,3,8,11,18,19

   2,3,18,19

2, 3, 6, 7, 8, 11, 16, 18, 19



Das Malz wird in der Malzmühle
gequetscht, so dass das Korn auf-
bricht. Dabei dürfen die Spelzen 
(Hülle des Korns) nicht beschädigt 
werden, da man diese f ür den 
späteren Läuter vorgang benötigt.

Beim Maischen wird das geschrotete 
Malz mit unserem feinen Brauwasser 
vermischt. Dabei geht die Stärke des 
Korns in Lösung. Die sogenannte 
Maische wird dann über mehrere 
Stufen erhitzt; dabei wird die Stärke 
in Malzzucker umgewandelt.

1. Schroten 2. maischen

Im Whirlpool wird die Würze in 
Rotation versetzt. Dabei setzt sich der 
Heißtrub als Kegel in der Mitte des
Gefäßes ab. Die nun klare Ausschlag-
würze wird zum Plattenkühler gepumpt.

Der Plattenkühler kühlt die Aus-
schlag würze nach dem Würze-
kochen auf Anstelltemperatur ab.

5. WHIRLPOOL 6. Plattenkühler

MALZ  

Wa s s e r

WA s s ER
Ab  l au f

W ü r z e
Ab  l au f

7-12 ° c
H e l l e s

W ü r z e
Z u l au f

WA s s ER
Z u l au f

E r h i t z e n

M a l z 
S c h ro t

9 7 ° c 18-2 2 ° c
W e i s s b i e r

Beim Läutern werden die festen und 
unlöslichen Bestandteile, der soge-
nannte Treber, durch den Siebboden 
des Läuterbottichs, von der f lüssigen 
Würze getrennt.

Die beim Läutern gewonnene Würze 
wird in der Sudpfanne gekocht. 
Während dieser Zeit setzt man den 
Hopfen zu und bestimmt dadurch 
den Geschmack des Bieres. Die erste 
Hopfengabe ist für die Bittere ver-
ant wortlich. Die letzte Gabe verleiht 
dem Bier das Aroma.

Durch Zugabe und ordentliche Belüf-
tung der Hefe wird der Gärungspro-
zess gestartet (Anstellen). Die Hefe 
wandelt während des Gärungsprozes-
ses den Malzzucker in Alkohol und 
Kohlensäure um.

Nachdem die Hauptgärung fertig ist, 
wird das Jungbier in den Lagertank 
gepumpt, in dem es noch eine wei-
tere Zeit reifen kann. Dabei werden 
Gärungsnebenprodukte abgebaut; 
das Bier wird runder und erhält 
seinen f inalen Geschmack. Danach 
kann es ausgeschenkt werden.

3. Läutern 4. Würzekochen

7. Gärung 8. Lagerung

Wa s s e r
(7 8-8 0 ° c)

HOP  f e n

H e f e

Ko c h e n

S i e b

Z u c k e r

T r e b e r

w ü r z e

CO2 ALK   .

Der Brauprozess



Paul a ner w irtsh aus
glück s t ein a llee

Glücksteinallee 37 | 68163 Mannheim
www.paulaner-wirtshaus-gluecksteinallee.de


